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SUPPEN

Karotten-Ingwersuppe | L  | BIO  6,30

Tomatensuppe mit Croutons | G L N P |BIO  6,80

VORSPEISEN & KLEINE GERICHTE

Bunter kleiner Salat | H | BIO  5,90

Tintenfisch in knuspriger Tempurahülle | A G H N | BIO

mit getrockneten Tomaten und aromatischen Kräutern  16,90

Pferd auf Wolke „Sura Kees“ -Salatkreation  | A C L 
Sura Kees von der Alpe Garnera im Blätterteig gehüllt mit Salat vom Biohof 11,80

Geflämmter Bio-Camambert aus dem Bregenzer Wald

mit einer Zarten Note von Knoblauch, dazu Orangen-Chutney | A C L | BIO 11,30 

SÜSS UND FEIN

Kaiserschmarren (ca. 20 Minuten Zubereitung)
mit hausgemachtem Apfelmus | A C G | BIO  15,60

Kaffee-Haselnuss-Mousse
mit Madagaskar-Vanille-Eiscreme und knusprigen Haselnüssen | BIO 6,30

Schokoladen-Brownie mit Nüssen
dazu gesalzene Carmelsauce | C H BIO  5,40

Creme Brulee | BIO  6,20

Wienerschnitzel vom Schwein mit Pommes frites und Ketchup | A C G | BIO 8,90

Frisch gekochte Pasta Bolognese | A C G | BIO  6,30

FÜR KLEINE BERGABENTEURER
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* A=glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier von Geflügel, D=Fisch, E=Erdnüsse, F=Soja(-Bohnen), G=Milch von Säugeti-

ren, H=Nüsse, L=Sellerie, M=Senf,  N=Sesamsamen, O=Schwefeldioxid und Sulfite, P=Lupinen, R=Weichtiere

GHÖRIG

Wiener Schnitzel in der Butterschmalzpfanne gebacken | A C G | BIO

mit Petersilienkartoffeln oder Pommes frites

Wildpreiselbeeren vom Biokalb 26,90

  von der Biosau 19,70

Burger vom Bio-Beef 200g im Laugenbrioch-Weckerl | A C L N | BIO

Feinstes Bio-Beef vom Grill (200g) klassisch mit Käse & Bacon

Schnittsalate frisch vom Biohof und Essiggurken  17,70

  inkl. XL Pommes 21,30

Bauchrippe perfekt gereift 
von der Biosau im BBQ Style

dazu Pommes mit Käsesauce | G | BIO   19,90

Gegrilltes Lachsfilet  | A C L

auf einer leichten französichen Buttersauce mit Kapern und Spinat

dazu Ricotta-Rucola-Ravioli 

   28,60

Linsen „Garam Masala“ | A C L | BIO | VEGAN

mit Gemüse und Basmati-Nussreis  16,80

Kichererbsen Stew 

veganes Gericht mit Kokosmilch, Gemüse und veganen Nudeln | L N | BIO 17,70

Entrecote vom Biorind  | A C G | BIO 

auf Schwarzer-Pfeffer-Sauce 

mit Parmesan gratinierte Gnocchi  33,50

  

Veggie-Burger hausgemacht aus Kichererbsen | A C L N | BIO

Schnittsalate frisch vom Biohof und Essiggurken im Laugen-Brioch-Weckerl 17,70

  inkl. XL Pommes 21,90

(OHNE SAUCE = VEGAN)

Gedeck

Biogebäck / Brot  | BIO pro Person 2,80


